
Описание товара Печь для пиццы Pizza Group 
Entry Max 12

Описание

Печь для пиццы Pizza group Entry Max 12 – профессиональное термооборудование с высокой 
производительностью:
выпекается до 12 пицц одновременно.
Система нагрева стандартная для печей этого класса.
Установка в пиццериях, ресторанах североамериканской и итальянской кухни позволит 
увеличить клиентооборот.
Особенности модели Entry Max 12:
стенки термокамер имеют алюминиевое покрытие;
под камеры высотой 14 мм – огнеупорный камень;
фронтальная панель из коррозионностойкой стали;
две независимые электромеханические панели;
встроенный термометр – механический;
установка на специальную подставку (заказывается отдельно);
современная теплоизоляция камер;
подсветка внутреннего объема;
термостойкое стекло в дверках;
ручки дверок не нагреваются.

Характеристики

Количество уровней 2 

Диаметр пиццы 340 мм 

Количество пицц на уровень 6 

Тип подключения электрический 



Регулируемая температура нагрева 450 °С 

Напряжение 380 В 

Внутренний размер рабочей камеры 700х1050х150 мм 

Материал корпуса окрашенный металл 

Сборка 2500 

Высота, мм 680 мм 

Длина, мм 990 мм 

Ширина, мм 1270 мм 

Мощность, кВт 14.6 кВт 

___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.

https://prom-katalog.ru/

